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-Business Lunch 29€-
-Forfait Vins, eau, café 16€-

Ravioles de cabillaud et asperges vertes,
mousse de céleri, émulsion cresson fontaine
Ravioli van kabeljauw en groene asperges,
selderijmousse, waterkersemulsie
Cod and green asparagus ravioli, celery
mousse, watercress emulsion
ou
Terrine de cochon a la Liégeoise, vinaigrette
de waterloo brune, feuilleté au sirop de Liége
Luikse varkensterrine, bruine waterloo
vinaigrette, feuilleté met Luikse siroop
Liege-style pork terrine, brown waterloo
vinaigrette, puff pastry with Liége syrup
*kk*k
Steak d’agneau, bruschetta de mozarella,
houmous au basilic
Lamssteak, mozzarella bruschetta, basilicum
hummus
Lamb steak, mozzarella bruschetta, basil
hummus
ou
Saumon grillé, dauphine de patate douce,
pickels de carottes, sauce mafé
Gegrilde zalm, dauphine van zoete aardappel,
pickels van wortel, mafé saus
Grilled salmon, sweet potato dauphine, pickled
carrots, mafé sauce

L'équipe du Chateau du Lac vous souhaite
une trés bonne dégustation
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Grilled salmon, sweet potato dauphine, pickled

carrots, mafé sauce

Het team van Chateau du Lac wenst
u smakelijk eten

The ingredients used in our kitchen can contain allergens and
our recipes may vary daily. Should you have any concerns
regarding food allergies, please warn our waiter prior to ordering

Les plats peuvent contenir des allergenes et leur composition
peut varier de jour en jour. N'hésitez pas a vous adresser au
personnel de salle pour toute question concernant une allergie
alimentaire



